
โรงเรียน โรงเรียนบ้านกองม่องทะ   
ที่อยู่ 333 หมู่ 2 ตำบลไล่โว่ อำเภอสังขละบุรี จังหวัดกาญจนบุรี 
สังกัด สำนักงานเขตพื้นท่ีการศึกษาประถมศึกษากาญจนบุรี เขต 3 
ผู้บริหารสถานศึกษา นายชัยศักดิ์  ภูมูล เบอร์โทร 098-247-0843 
ชื่อโครงการ ส่งเสริมอาชีพเพื่อสร้างรายได้ระหว่างเรียน 
สอดคล้องกับนโยบาย สพฐ. ปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 :  ข้อท่ี   1   2   3   4 

จุดเน้น สพฐ. ปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 :   
ข้อท่ี    1   2   3   4   5   6   7   8   9 

ลักษณะโครงการ  ⬜  โครงการต่อเนื่อง   ⬜  โครงการใหม่ 
จำนวนครูครูผู้ดำเนินโครงการ     ท้ังหมด    4  คน  (ร้อยละ  17.94   จากครูท้ังหมด) 
จำนวนนักเรียนที่เข้าร่วมโครงการ    ท้ังหมด  98  คน  (ร้อยละ  30.04   จากนักเรียนท้ังหมด) 
เป้าหมายการดำเนินงานสอดคล้องกับ 

⬜ กลุ่มงานอาชีพเกษตรกรรม  

⬜ กลุ่มงานอาชีพอุตสาหกรรม 

⬜ กลุ่มงานอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 

⬜ กลุ่มงานอาชีพคหกรรม 

⬜ กลุ่มงานอาชีพหัตถกรรม 

⬜ กลุ่มงานอาชีพศิลปกรรม 

⬜ เป้าหมายอื่นๆ (โปรดระบุ).................................. 
ผลการดำเนินงาน 

เป้าหมายโครงการ ผลการดำเนินงาน 
เป้าหมาย 

บรรลุ ไม่บรรลุ 

1. ด้านโรงเรียน 
 

      โรงเรียนบ้านกองม่องทะ ได้ส่งเสริม สนับสนุน 
นิเทศ ให้ครูและบุคลากรทางการศึกษาดำเนิงงาน
ตามโครงการให้นักเรียนรู ้จักใช้เวลาว่างให้เกิด
ประโยชน์สามารถสร้างรายได้ระหว่างเรียน จาก
กิจกรรมส่งเสริมทักษะอาชีพ สู ่การสร้างอาชีพ
ให้กับนักเรียนในโรงเรียนตามนโยบายของโรงเรียน
ท่ีส่งเสริมอาชีพให้กับนักเรียน  

 

⬜ 

 

⬜ 

แบบฟอร์ม 2.3 รายงานผลดำเนินงานโครงการพัฒนาทักษะอาชีพ 
 

✓ 

✓ 

✓ 

✓ 

✓ 



เป้าหมายโครงการ ผลการดำเนินงาน 
เป้าหมาย 

บรรลุ ไม่บรรลุ 

2. ด้านครู 
(เลือกเป้าหมายท่ีดำเนินการ) 

⬜ กลุ่มงานอาชีพเกษตรกรรม  

⬜ กลุ่มงานอาชีพอุตสาหกรรม 

⬜ กลุ่มงานอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 

⬜ กลุ่มงานอาชีพคหกรรม 

⬜กลุ่มงานอาชีพหัตถกรรม 

⬜ กลุ่มงานอาชีพศิลปกรรม 

⬜ เป้าหมายอื่นๆ (โปรดระบุ)........... 

 
   ครูและบุคลากรทางการศึกษา ร้อยละ 17.04    
ได้จัดดำเนินโครงการตามแผนที ่วางไว้และจัด
กิจกรรมการ แปรรูปอาหารและเบเกอรี่ กิจกรรม
เห็ดเพื่ออาหารกลางวัน เพื่อส่งเสริมจัดการเรียนรู้
ให้ผู ้เรียนได้สร้างอาชีพมีรายได้ระหว่างเรียนได้ 
และพัฒนาสมรรถนะอาชีพที ่สอดคล้องท้องถิ่น
ชุมชนและความถนัด ความสนใจ ผู้เรียนได้เรียนรู้
จากการปฏิบัติจริง ปรับประยุกต์ใช้ในการประกอบ
อาชีพ ต่อยอดพัฒนาอาชีพในศตวรรษที่ 21 และ
ดำรงชีวิตอยู่ในสังคมได้อย่างเป็นปกติสุข พร้อม
รับมือกับการเปลี่ยนแปลงของโลกปัจจุบันและ
อนาคต 

 

⬜ 

 

⬜ 

3. ด้านนักเรียน 
(เลือกเป้าหมายท่ีดำเนินการ) 

⬜ กลุ่มงานอาชีพเกษตรกรรม  

⬜ กลุ่มงานอาชีพอุตสาหกรรม 

⬜กลุ่มงานอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 

⬜ กลุ่มงานอาชีพคหกรรม 

⬜ กลุ่มงานอาชีพหัตถกรรม 

⬜ กลุ่มงานอาชีพศิลปกรรม 

⬜ เป้าหมายอื่นๆ (โปรดระบุ)........... 

 
  ผู้เรียนชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 1-3 ร้อยละ 30.04 ได้
เข้าร่วมกิจกรรมการแปรรูปอาหารและเบเกอรี่ 
กิจกรรมเห็ดเพื่ออาหารกลางวัน ท่ีจัดประสบการณ์
ตรงให้กับนักเรียนเพื่อให้เกิดทักษะการเรียนรู้ 
พร้อมทั้งฝึกปฏิบัติด้วยตนเอง นักเรียนได้รู้จักการ
นำทรัพยากรในชุมชนมาแปรรูปอาหาร  การผลิต 
เป็นสิ้นค้าการนำผลงานที่เกิดจากการเรียนรู้ของ
ตนเองมาจำหน่าย และเป็นการนำหลักเศรษฐกิจ
พอเพียงมาปรับใช้ในชีวิตประจำวัน 
      ผู้เรียนท่ีได้รับการส่งเสริมจัดการเรียนรู้ จาก
การปฏิบัติจริง ผู ้เรียนได้เรียนรู้ความรับผิดชอบ
ร่วมกันการมีวินัยในการทำงานการแบ่งหน้าท่ีความ
รับผิดชอบ สามารถประยุกต์ใช้ในการประกอบ
อาชีพในศตวรรษท่ี 21 และดำรงชีวิตอยู่ในสังคมได้
อย่างเป็นปกติสุข พร้อมรับมือกับการเปล่ียนแปลง
ของโลกปัจจุบันและอนาคต   

 

⬜ 

 

⬜ 

 

✓ 

✓ 

✓ 
✓ 

✓ 

✓ 

✓ 

✓ 



งบประมาณดำเนินโครงการ 

⮚ งบประมาณท่ีได้รับการสนับสนุนจาก 
สำนักงานคณะกรรมการการศึกษาข้ันพื้นฐาน 

จำนวน                18,000        บาท 

⮚ งบประมาณท่ีโรงเรียนจัดเพิ่มจาก 
แหล่งงบประมาณอื่น (ถ้ามี)  

จำนวน............................................ บาท 

❖ รวมงบประมาณที่ใช้ดำเนินโครงการ จำนวน............................................ บาท 

 
รายละเอียด ข้ันตอนการดำเนินกิจกรรม 

 

กิจกรรม / ขัน้ตอนการด าเนินงาน ระยะเวลา ผู้รบัผิดชอบ 
1. ขัน้วางแผน (Plan) 
  1.1) ศกึษาส ารวจทรพัยากรในชุมชนว่ามอีะไรทีแ่ปรรูปได้ เพราะช่วงนี้ผลไม้
เยอะมาก ไม่ว่า ทุเรยีน กลว้ย สบัปะรด ผกักรูด เงาะ อื่นๆ 
  1.2) จดัเตรียมน าทุเรียน กล้วย สบัปะรด ผกักรูด น ามาแปรรูปเป็นผลิต
สนิคา้สู่อาชพีได ้
  1.3) จดัเตรยีมซื้อกอ้นเหด็น ามาเลี้ยงสู่อาชพีได ้

พฤษภาคม 
2566 -
สิงหาคม 
2566 

นักเรยีนและ 
ครูทีป่รกึษา 

2. ขัน้ด าเนินการ (Do) 
 2.1) วางแผนและจัดเตียมวัสดุอุปกรณ์ 
    1.1) กิจกรรม แปรรูปอาหารอาหารและเบเกอร่ี 
     1.1.1) สับปะรดกวน สับปะรด 100 กิโลกรัม กล่องใส่น้ำตาลทราย 10 
กิโลกรัม   
     1.1.2) ชาผักกูด ผักกูด 40 กิโลกรัม    ซองใสถุงใส่    
     1.1.3) เค้กทุเรียน ทุเรียน 50 กิโลกรัม แป้ง 2 ลัง น้ำตาลทราย 15 กิโลกรัม 
นมคาเนช่ัน  ผงฟู  และไขไ่ก่ 2 แผง    
   1.2) กิจกรรมเห็ดเพื่ออาหารกลางวัน ก้อนเห็ด 1,000 ก้อน 
  2.2) ขั้นดำเนินกิจกรรม 
   2.2.1 การทำสัปะรดกวน 
       1) นำสับปะรดมาปลอกแล้วล้างให้สะอาดนำหั่นเป็นช้ินเล็กๆ 
       2) นำสับปะรดใส่กระทะเเละเริ่มกวน 
       3) จากนั้นเราทำการกวนเรื่อยๆ ทดสอบความเหนียวโดยการนำไปพึ่งใส่ถาด
หรือถ้วยไว ้
       4) เมื่อได้ความเหนียวที่พอเหมาะเเล้ว นำใส่ถาดเเละรอให้เย็นแพคใส่กล่อง 

พฤษภาคม 
2566 -
สิงหาคม 
2566 

นักเรยีนและ 
ครูทีป่รกึษา 

 



 
กจิกรรม / ข ัน้ตอนการด าเนินงาน (ต่อ1) 

กิจกรรม / ขัน้ตอนการด าเนินงาน ระยะเวลา ผู้รบัผิดชอบ 
2. ขัน้ด าเนินการ (Do) 
   2.2.2 การท าชาผกักรดู 
       1) นำผักกรูดมาล้างแล้วตากแดด 
       2) นำผักกรูดเข้าตู้อบ 
       3) นำผักกรูดออกจากตู้อบแล้วใส่ซองแล้ว 
       4) นำผักกรูดใส่ซองแล้วแพคใส่ 
   2.2.3 การท าเค้กทุเรียน 
       1) นำแป้ง ทุเรียน ไข่ น้ำตาล นมสด น้ำมันพืช  
       2) นำส่วนผสมข้อ 1 มาปั่นรวมกันแล้วใส่พิมพ์เข้าตู้อบ 
       3) นำขนมเค้กทุเรียนออกจากตู้อบแล้วใสกล่อง 
   2.2.4 การเพาะเหด็ 
       1) จัดเตรียมก้อนเห็ดนำเรียงในโรงเพาะ  
       2) รดน้ำเห็ดเช้าเย็นเป็นเวลา 1 อาทิตย์  
       3) เมื่อเห็ดเริ่มออกก็เก็บเห็ดนำมาจำหน่ายให้อาหารกลางวัน 

พฤษภาคม 
2566 -
สิงหาคม 
2566 

นักเรยีนและ 
ครูทีป่รกึษา 

3. ขัน้ติดตามตรวจสอบปรบัปรงุ (Check) 

      จัดทำแบบประเมินแสดงความพึงพอใจในการผลิตภัณฑ์ แปรรูปอาหาร
และเบเกอรี่ การเพาะเห็ดเพื่ออาหารกลางวัน   ในชุมชน 

พฤษภาคม 
2566 -
สิงหาคม 
2566 

นักเรียน 
ครูท่ีปรึกษาและ

ผู้เช่ียวชาญ 

4. ขัน้รายงานผล (Action) 
    4.1 จัดทำรายงานการประเมินผลการโครงการส่งเสริมอาชีพเพื่อสร้าง
รายได้ระหว่างเรียน 
     4.2 การจำหน่ายผลิตภัณฑ์ แปรรูปอาหารและเบเกอรี่ การเพาะเห็ดเพื่อ
อาหารกลางวัน   ในชุมชน 

พฤษภาคม 
2566 -
สิงหาคม 
2566 

นักเรยีน 
ครูทีป่รกึษา 

 
 
 
  



ปัจจัยของความสำเร็จ 
 ปัจจัยความสำเร็จ  
  1) ปัจจัยภายใน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  2) ปัจจัยภายนอก 
 
 
 
 
 
ปัญหาอุปสรรค 
  เห็ดมีเช้ือราง่ายในฤดูฝนส่งผลความช้ืนในวัตถุดิบมีมากเกินไปจนทำให้เกิดการเน่าเสียของขี้เล่ือย 
มีปัญหาโรคเช้ือรา และแมลง จึงต้องแก้ไขด้านโรงเรือนในการเพาะเห็ดควรปิดให้มิดชิด 
ข้อเสนอแนะและแนวทางแก้ไข/แนวทางการพัฒนาต่อยอด 
 1.ขยายความรู้สูตรการทำเห็ดเมนูต่างๆ 
 2. ทำเป็นแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ 
 
 

ผู้บริหาร  
    ผู้บริหารร่วมส่งเสริม นิเทศ ติดตาม การดำเนินงานโครงการพัฒนาทักษะอาชีพ 
ส่งเสริมอาชีพเพื ่อสร้างรายได้ระหว่างเรียนเพื ่อให้ครูจัดการเรียนรู้  พัฒนา
สมรรถนะอาชีพท่ีสอดคล้องกับความถนัด ความสนใจ ได้เรียนรู้จากการปฏิบัติจรงิ 

ครู  ครูมีการการวางแผนโครงการและดำเนินตามโครงการที่วางไว้ และจัดการ
เรียนการสอนท่ีส่งเสริมให้ผู้เรียนเรียนรู ้พัฒนาสมรรถนะอาชีพท่ีสอดคล้องกับความ
ถนัด ความสนใจ ได้เร ียนรู้จากการปฏิบัติจริง ใช้ในการประกอบอาชีพ และ
ดำรงชีวิตอยู่ในสังคมได้อย่างเป็นปกติสุข  

นักเรียน   
   นักเรียนร่วมกันปฏิบัติกิจกรรมด้วยความต้ังใจเพียรพยายาม และเข้าร่วมกิจกรรม
การเรียนรู้ ตั ้งใจและรับผิดชอบในการทำงานให้สำเร็จ ปรับปรุงและพัฒนาการ
ทำงานด้วยตนเอง 
  

ผู้ปกครองชุมชน 
 ให้ความร่วมมือในการดำเนินงานและให้ความช่วยเหลือในด้านต่างๆเป็นอย่างดี  



ร่องรอยหลักฐานอ้างอิง (ภาพประกอบ/คลิปวิดีโอ) 
 1.ภาพประกอบเห็ด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ร่องรอยหลักฐานอ้างอิง (ต่อ) 
 2.ภาพประกอบ ชาผักกูด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ร่องรอยหลักฐานอ้างอิง (ต่อ) 
 2.ภาพประกอบ เค้กทุเรียน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ร่องรอยหลักฐานอ้างอิง (ต่อ) 
 2.ภาพประกอบ สับปะรดกวน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 (ลงช่ือ)....................... ผู้รับผิดชอบโครงการ 
         (....นางจิรภา    พุ่มไพรวัลย์......) 
           ครโูรงเรียนบ้านกองม่องทะ  
           โทร ๐๙๘๙๐๑๘๑๖๐  
 

 
(ลงช่ือ) .......... ...............................ผู้รับรอง 

                                     (    นายชัยศักดิ ์    ภูมูล     ) 
                         ผู้อำนวยการโรงเรียนบ้านกองม่องทะ  
                               โทร ๐๙๘๒๔๗๐๘๔๓. 
 
                   
 
 
 
 


